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 Alberti 1986 S.r.l.

“La filosofia che da sempre viene adottata è la ricerca assoluta 
della qualità. Questo impegno ha portato l’azienda ad essere 
oggi un punto di riferimento per chi sceglie una cucina 
naturale, dal sapore autentico.”

"The philosophy that has always been adopted is the absolute 
search for quality. This commitment has led the company to 
be today a point of reference for those who choose natural 
cuisine with an authentic flavour."

Remo Alberti 





D.O.P. Riviera Ligure - Riviera dei Fiori
L’ELEGANZA DELLA RIVIERA
È un olio extra vergine di oliva pregiato, di eccezionale purezza, che 

ha il suo punto di forza nella delicatezza; esso esalta le 

caratteristiche organolettiche di ogni piatto, mantenendo inalterati i 

profumi e i sapori originali. Quest’olio si presenta di colorazione tra 

il giallo paglierino e il verde tenue; dal profumo delicato, risulta al 
palato di una eleganza straordinaria, con aromi intensi di 

mandorla e pinolo.

It is a fine extra virgin olive oil, of exceptional purity, that 

have its strong point in delicacy; it exalts the organoleptic 

characteristics of each dish, keeping the original aromas and 

flavours of it. This oil has a straw yellow colour and pale 

green; with a delicate scent, it is of extraordinary elegance on 
the palate, with intense aromas of almond and pine nut.
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Imperia
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Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
7002  0.75 lt
7012  0.50 lt

LINEA
ALBERTI

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
2027  0.50 lt

LINEA
LUXURY

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
2028  0.75 lt
2128  0.50 lt

LINEA 
1986

Dotato di 
tappo versatore 

in legno.

Equipped 
with wooden 
pourer cap.

Dotato di 
tappo 

antirabbocco.

Equipped 
with cap 

anti-rabble.

PICCANTE / SPICY

AMARO / BITTER

FRUTTATO / FRUITY



O L I O A L B E R T I . I T

Cultivar Taggiasca 
ARTE OLEARIA TRAMANDATA NEI SECOLI
Questo delicato olio, viene prodotto esclusivamente da olive della 

pregiata “Monocultivar Taggiasca”. L’oliva Taggiasca si presenta di 

dimensioni ridotte e dal gusto dolce ed equilibrato. È la sintesi 

migliore delle nostre vallate. L’olio extravergine di oliva 

“Monocultivar Taggiasca” presenta un colore giallo paglierino e 

un sapore leggermente fruttato, con sensazione decisa di dolce e 

sentori di mandorla e pinolo.

This delicate oil is produced exclusively from olives of the 

appreciated 'Monocultivar Taggiasca'. The Taggiasca olive is 

small in size and has a sweet, balanced taste. It is the best 

synthesis of our valleys. The extra virgin olive oil 'Monocultivar 
Taggiasca' has a straw-yellow colour and a slightly fruity 
flavour, with a decidedly sweet sensation and hints of almond 
and pine nut.
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Imperia
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Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
2029  0.75 lt
2129  0.50 lt

LINEA 1986 
Cultivar Taggiasca

Cultivar
Taggiasca

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
5005  0.75 lt
5015  0.50 lt

LINEA
ALBERTI

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
2025  0.50 lt

LINEA
LUXURY

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
2029  0.75 lt
2129  0.50 lt

LINEA 
1986 

Dotato di 
tappo 

antirabbocco.

Equipped 
with cap 

anti-rabble.

PICCANTE / SPICY

AMARO / BITTER

FRUTTATO / FRUITY

Dotato di 
tappo versatore 

in legno.

Equipped 
with wooden 
pourer cap.



O L I O A L B E R T I . I T
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PRESTIGIOSO BLEND DA SOLE OLIVE ITALIANE
Questa delicata miscela è frutto di un’accurata selezione di oli 
extra vergine di oliva di alta qualità prodotti esclusivamente da 

olive raccolte sul territorio italiano. L’importante lavoro del nostro 

esperto permette di proporre un olio extra vergine di oliva molto 
delicato, con un fruttato medio e sentori di carciofo. Si presenta di 

colore verde con riflessi dorati.

This delicate blend is the result of a careful selection of high 
quality extra virgin olive oils produced exclusively from olives 

harvested in Italy. The important work of our experts results in 

a very delicate extra virgin olive oil with a medium fruitiness 

and hints of artichoke. It is green in colour with golden 
reflections.

100% Italiano / 100% Italian



PICCANTE / SPICY

AMARO / BITTER

FRUTTATO / FRUITY

09

Cultivar
Taggiasca

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
7006  0.75 lt

LINEA
ALBERTI

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
7106  0.75 lt

LINEA 
ALBERTI

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
2018  1 lt
2017  0.75 lt
2012  0.50 lt

LINEA 
ALBERTI



O L I O A L B E R T I . I T

LINEA 1986 
Cultivar Taggiasca

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
7025  0.50 lt

LINEA 
CERAMICA

R

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
2030  0.75 lt
2130  0.50 lt

LINEA 
1986 

10

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
2020  0.50 lt
2021  0.25 lt

LINEA
LUXURY

Dotato di 
tappo 

antirabbocco.

Equipped 
with cap 

anti-rabble.

Dotato di 
tappo versatore 

in legno.

Equipped 
with wooden 
pourer cap.

Dotato di 
tappo versatore

in legno.

Equipped with 
pouring cap

wooden.



11Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
4002  5 lt
5013  2 lt

LINEA
ALBERTI

PICCANTE / SPICY

AMARO / BITTER

FRUTTATO / FRUITY



O L I O A L B E R T I . I T O L I O A L B E R T I . I T

Il Comunitario / Comunitarian
SAPORI MEDITERRANEI

Per completezza di gamma, selezioniamo una miscela di olio 

extravergine di oliva di alta qualità, proveniente dalla Comunità 

Europea.

For completeness of the range, we select a blend of high 

quality extra virgin olive oil, coming from the European Union.
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Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
2029  0.75 lt
2129  0.50 lt

LINEA 1986 
Cultivar Taggiasca

Cultivar
Taggiasca

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
4005  5 lt
5012  2 lt

LINEA 
ALBERTI

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
7005  1 lt

LINEA
ALBERTI

Dotato di 
tappo meccanico 

ed ermetico.

Equipped with 
mechanical cap 
and hermetic. 



Aromatizzati / The Flavoured
STUZZICA L’APPETITO
Un tocco in più ai tuoi piatti! Alla purezza del nostro olio 

extravergine abbiamo unito aromi naturali, per condimenti perfetti 

in cucina. Dai vivacità ai cibi con il nostro Condimento al 
Peperoncino, freschezza con il nostro Condimento al Basilico o al 

Limone ed impreziosiscili con il Condimento al Tartufo Bianco.

An extra touch to your dishes! We have combined the purity of 

our extra virgin olive oil with natural flavourings for perfect 

seasonings in the kitchen. Liven up your food with our Chilli 
Seasoning, add freshness with our Basil or Lemon Seasoning 

and enrich them with White Truffle Seasoning.
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Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
2035  0.25 lt

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
2033  0.25 lt

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
2034  0.25 lt

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
2032  0.25 lt



Ligurian Pesto of DOP Genoese Basil
LA LIGURIA È SERVITA
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Nel nostro pesto riconoscerai immediatamente i profumi 
inconfondibili della Liguria. Tra gli ingredienti caratterizzanti 

troviamo Basilico Genovese DOP, coltivato esclusivamente in Liguria 

secondo rigidi standard; olio extravergine di oliva, aglio e Grana 

Padano DOP. Si presenta di intenso colore verde ed è caratterizzato 

da un sapore fresco e delicato.

In our Pesto you will immediately recognize the unmistakable 

aromas of Liguria. Among the characterizing ingredients we 

find DOP Genoese Basil, grown exclusively in Liguria according 

to strict standards; extra virgin olive oil, garlic and Grana 

Padano DOP. It has an intense green color and is characterized 

by a fresh and delicate flavour.

Pesto Ligure di Basilico Genovese DOP 

Imperia
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Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
3301  170 gr

LINEA
1986

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
8032  1 Kg
3001  190 gr (cappuccio/with cap)
8001  170 gr
3234  80 gr

LINEA 
ALBERTI

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
3130  130 + 130 gr
3230  80 + 80 gr

LINEA 
ALBERTI

*Disponibile 
in Box Espositore

vedi pag. 43.

*Available 
in Display Box
see page 43.



Pesto Without Garlic  
of DOP Genoese Basil
TUTTO IL PROFUMO DI BASILICO
Rappresenta la forma più delicata del tipico pesto ligure. Ideale per 

chi non apprezza l'aglio o ne è intollerante. Tra gli ingredienti 

caratterizzanti rimangono Basilico Genovese DOP, coltivato 

esclusivamente in Liguria secondo rigidi standard; olio extravergine 

di oliva e Grana Padano DOP.

It represents the most delicate form of the typical Ligurian 

pesto. Ideal for those who don't appreciate garlic or are 

intolerant to it. Among the characterizing ingredients are 

mantained DOP Genoese Basil, grown exclusively in Liguria 

according to strict standards; extra virgin olive oil, garlic and 

Grana Padano DOP.
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Pesto Senza Aglio  
di Basilico Genovese DOP 

Imperia
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Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
3302  170 gr

LINEA
1986

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
3002  190 gr (cappuccio/with cap)
8031  170 gr
3235  80 gr

LINEA 
ALBERTI

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
3131  130 + 130 gr
3231  80 + 80 gr

LINEA 
ALBERTI

*Disponibile 
in Box Espositore

vedi pag. 43.

*Available 
in Display Box
see page 43.



SENZA RINUNCIARE AI SAPORI AUTENTICI 

Versione rivisitata ed alternativa della tradizionale ricetta genovese 
senza formaggio. Prodotto pensato per una clientela vegetariana e 
vegana, ma non solo! 

Un'alternativa che non fa rinunciare al gusto!

Revisited and alternative version from the traditional Genoese 

recipe without cheese. Product designed for vegetarian and 
vegan customers, but not only!

An alternative that doesn't mean you have to give up taste!
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Pesto Rosso / Red Pesto 
di Basilico Genovese DOP  /     of DOP Genoese Basil
SAPORI DI UNA LIGURIA CHE NON TI ASPETTI!

Gustoso pesto dal sapore intenso e profondo, in cui si mescolano

alla perfezione il Basilico Genovese DOP ed i Pomodori essiccati.

Tasty sauce, with an intense and delicious flavor. It’s made

with typical ingredients: Genoa Basil DOP, sun-dried

Tomatoes and Extra Virgin Olive Oil.

Pesto Vegano / Vegan Pesto 
di Basilico Genovese DOP      /     of DOP Genoese Basil
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Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
VEG8001 170 gr

LINEA 
ALBERTI

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
8060  170 gr

LINEA 
ALBERTI

*Disponibile 
in Box Espositore

vedi pag. 43.

*Available 
in Display Box
see page 43.

*Disponibile 
in Box Espositore

vedi pag. 43.

*Available 
in Display Box
see page 43.



Pitted Cultivar Taggiasca
OLIVES IN EVOO
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Selezionate Olive Taggiasche provenienti dall’entroterra Ligure, 

conservate circa un anno in salmoia per poi essere denocciolate, 

secondo un particolare processo di lavorazione, ed infine 

confezionate in delicato olio extravergine. Morbide, dalla pelle 

sottile e gustose, sono olive senza eguali!

Selected Taggiasca olives from Ligurian hinterland, preserved 

about for a year in brine and then pitted, according to a 

particular manufacturing process, and finally packaged in 
delicate extra virgin olive oil. Soft, thin-skinned and tasty, 

they are olives without equal!

Olive Cultivar Taggiasca
DENOCCIOLATE IN OLIO EVO

Imperia



Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
3306  170 gr

LINEA
1986

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
3014*  5 Kg 
8054*  3 Kg 
8037  950 gr
8042  600 gr

LINEA 
ALBERTI

23Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
8006  170 gr

LINEA 
ALBERTI

della
Liguria

*Disponibile in 
Secchiello.

*Available in 
Bucket.

*Disponibile 
in Box Espositore

vedi pag. 43.

*Available 
in Display Box
see page 43.



Selezionate olive denocciolate di qualità Taggiasca, lavorate con 

cura secondo metodo tradizionale con la sola aggiunta di olio 

extravergine ed erbe aromatiche del Bacino del Mediterraneo, a 

base di origano o di peperoncino. Appetitose e profumate, sono 

un valido aiuto in cucina per arricchire i vostri piatti o come 

accompagnamento per aperitivi.

Selected Taggiasca quality pitted olives carefully processed 

according to the traditional method with the only adding of 

extra virgin olive oil and aromatic herbs from the 
Mediterranean Basin of oregano or chili. Appetizing and 

scented, they are a valid aid in the kitchen to enrich your 

dishes or as an accompaniment for aperitifs.

Pitted Cultivar Taggiasca
OLIVES IN EVOO

Olive Cultivar Taggiasca
DENOCCIOLATE IN OLIO EVO

Imperia
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della
Liguria

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
3361  170 gr

LINEA 
1986

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
8063  600 gr
8061  170 gr

LINEA 
ALBERTI

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
8064  600 gr
8062  170 gr

LINEA 
ALBERTI

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
3362  170 gr

LINEA 
1986

 

AROMATICHE PICCANTI
SPICY CHILI

ORIGANO ED ERBA CIPOLLINA
OREGANO AND CHIVES

Le Strepitose 

*Disponibile 
in Box Espositore

vedi pag. 43.

*Available 
in Display Box
see page 43.

*Disponibile 
in Box Espositore

vedi pag. 43.

*Available 
in Display Box
see page 43.



Cultivar Taggiasca Olives
Selezionatissime olive di qualità Cultivar Taggiasca provenienti 

esclusivamente dall’entroterra Ligure. Dopo la raccolta, le olive di 

qualità taggiasca sono conservate circa un anno in una 
tradizionale salamoia composta da acqua, sale, erbe aromatiche e 

aromi naturali. 

Carefully selected hogh quality Cultivar Taggiasca olives 
coming exclusively from the hinterland of Liguria. After the 

harvest, the olives are conserved about a year in brine 

composed by water, salt, aromatic herbs and natural flavors. 

IN BRINE

Olive Cultivar Taggiasca
IN SALAMOIA

Imperia
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*Disponibile in 
Secchiello.

*Available in 
Bucket.

della
Liguria Cod. Interno Formato disponibile

Internal Code  Available Size
3308  170 gr (sgocc./drained 120 gr)

LINEA 1986
OLIVE INTERE / WHOLE OLIVES

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
8125  200 gr (sgocc./drain. 100 gr)

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
3015*  8 Kg (sgocc./drained 5Kg)
8049  700 gr (sgocc./drained 400 gr)
8008  290 gr (sgocc./drained 180 gr)

LINEA ALBERTI
OLIVE INTERE / WHOLE OLIVES

LINEA ALBERTI
OLIVE DENOCCIOLATE / PITTED OLIVES

*Disponibile 
in Box Espositore

vedi pag. 43.

*Available 
in Display Box
see page 43.
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Pitted Riviera Olives
IN EVOO OR IN BRINE

Selezionatissime olive di sola provenienza italiana denocciolate e 

confezionate in olio extravergine di oliva o in tradizionale 
salamoia.

Highly selected olives of Italian origin only, pitted and 

packaged in extra virgin olive oil or in traditional brine.

Olive Riviera
DENOCCIOLATE IN OLIO EVO O IN SALAMOIA 

Oliva da tavola italiana tra le più grandi. Dalla polpa carnosa, 

compatta e croccante, facilmente separabile dal nocciolo.

Ideali come antipasto.

One of the largest Italian table olives with a fleshy, compact 

and crunchy pulp, easily separable from the stone.

Ideal as an appetizer.

Olive Bella di Cerignola / Bella di Cerignola
IN SALAMOIA                                        /   OLIVES IN BRINE 



29

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
3074*  5 Kg 
8007  280 gr
8012  170 gr

LINEA ALBERTI
 IN OLIO EVO / IN EVOO

*Disponibile in 
Secchiello.

*Available in 
Bucket.

*Disponibile 
in Box Espositore

vedi pag. 43.

*Available 
in Display Box
see page 43.

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
8084  550 gr (sgocc./drained 350 gr)

LINEA ALBERTI
 IN SALAMOIA / IN BRINE

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
8022  700 gr (sgocc./drained 300 gr)
8025  200 gr (sgocc./drained 100 gr)

LINEA ALBERTI
IN SALAMOIA / IN BRINE
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Cultivar Taggiasca Olives Tapenade 
IN EVOO

Il nostro patè di olive Taggiasche, morbido e dal profumo intenso 
di oliva, è una crema unica e delicata ricavata unicamente da olive 

raccolte nel ponente Ligure, capaci di unire una leggera punta 

amarognola ad una più decisa nota dolce.

Our soft and intensely fragrant Taggiasca olive pate is a 

unique and delicate cream made only from olives harvested 

in western Liguria, capable of combining a slight bitterish hint 

with a stronger sweet note.

Patè di Olive Cultivar Taggiasca
IN OLIO EVO

Imperia



Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
8043  600 gr
8003  170 gr

LINEA 
ALBERTI

31Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
3303  170 gr 

LINEA 
1986

della
Liguria

*Disponibile 
in Box Espositore

vedi pag. 43.

*Available 
in Display Box
see page 43.



Biologico / Organic
IL BENESSERE SECONDO NATURA

Ecco a voi la nostra linea amante e rispettosa dell'ambiente 

esclusivamente da Agricoltura Biologica Certificata.

Tutti i processi di lavorazione sono rigidamente controllati da enti 

qualificati per garantirne la naturalità e l'eccellenza.

Here is our environmentally friendly line exclusively from 

Certified Organic Farming.

All manufacturing processes are strictly controlled by qualified 

bodies to guarantee naturalness and excellence.
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33Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
BIO7006 0.75 lt

LINEA
ALBERTI

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
BIO8012 170 gr 

LINEA 
ALBERTI

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
BIO8001 170 gr 

LINEA 
ALBERTI

*Disponibile 
in Box Espositore

vedi pag. 43.

*Available 
in Display Box
see page 43.

*Disponibile 
in Box Espositore

vedi pag. 43.

*Available 
in Display Box
see page 43.



Bruschetta Artichokes & 
Taggiasca Olives
Aperitivi sfiziosi con un tocco di Liguria o ingredienti per i

tuoi piatti prelibati. Con le nostre conserve inizierete i vostri pasti 

con gusto!

Delicious aperitifs with a touch of Liguria or ingredients for

your delicious dishes. With our preserves you will start your 

meals with taste!
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Pomodori Secchi

Bruschetta Carciofi e 
Olive Taggiasche

Dries Tomatoes
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Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
3373  180 gr

LINEA
1986

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
8071  135 gr 

LINEA 
ALBERTI

Pomodori di 
origine italiana.

Tomatoes of
 Italian origin.



Fillets of Tuna & Mackerel
IN OLIVE OIL

Prelibati filetti di Tonno e Sgombro interi, uniformi e compatti, dal 

colore bianco rosato. Teneri e squisiti, si sciolgono in bocca.

Delicious whole tuna and mackerel fillets, uniform and 
compact, with a pinkish white colour. Tender and delicious, 

they melt in your mouth.
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Filetti di Tonno e Sgombro
IN OLIO DI OLIVA



37Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
8911  900 gr

LINEA
ALBERTI

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
8014  250 gr 

LINEA 
ALBERTI

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
8011  300 gr 
8013  200 gr

LINEA 
ALBERTI

*Disponibile 
in Box Espositore

vedi pag. 43.

*Available 
in Display Box
see page 43.

*Disponibile 
in Box Espositore

vedi pag. 43.

*Available 
in Display Box
see page 43.



Ligurian 
PASTA

Tipica pasta della tradizione ligure, ottima da accompagare con il 

classico pesto al basilico o con pesto rosso.

Non manca la tipica pasta della Lunigiana, il testarolo.

Typical traditional Ligurian pasta, excellent to accompany 

with the classic basil pesto or red pesto.

There is no shortage of the typical Lunigiana pasta, testarolo.
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La Pasta 
LIGURE 



39Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
3201  500 gr

LINEA ALBERTI
TROFIE

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
3202  420 gr 
3203  250 gr (Vaschetta / Try)

LINEA ALBERTI
TESTAROLI

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
3212  500 gr 

LINEA ALBERTI
CROXETTI



Balsamic Vinegar of Modena IGP
IL TEMPO IN UNA GOCCIA
Aceto Balsamico di Modena prodotto con mosto cotto e aceto di 
vino da uve dei vigneti della zona modenese. Gode della pregiata 

certificazione IGP che ne garantisce la provenienza ed è invecchiato 

3 anni in botti di legno. Nella miscela sono presenti tagli di aceto 
Balsamico invecchiato oltre 7 anni. Con il suo bouquet di aromi e 

profumi risulta essere un prezioso alleato in cucina.

Balsamic Vinegar of Modena produced with cooked must and 
wine vinegar from grapes from vineyards in the Modena 
area. It enjoys the prestigious IGP certification that guarantees 

its origin and is aged 3 years in wooden barrels. Balsamic 
vinegar cuts aged over 7 years are in the blend. With its 

bouquet of aromas and fragrances it is a valuable ally in the 

kitchen.
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Aceto Balsamico di Modena IGP

Modena



41Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
3013  0.25 lt

LINEA
ALBERTI
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Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
3052  Olio extravergine di 
  oliva 100% Italiano 
  2*0.75 lt

LA
VALIGETTA

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
3041  Olio extravergine 
  100 % Italiano 0.75 lt, 
  Pesto Ligure 170 gr, 
  Patè di olive 
  Taggiasche 170 gr, 
  Olive Taggiasche in 
  salamoia 290 gr

SELEZIONE 
ALBERTI

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
3133  Pesto Ligure 170 gr,  
  Patè di olive  
  Taggiasche 170 gr, 
  Olive denocciolate 
  Taggiasche in EVOO 
  170 gr

TRIS
LIGURE

Cod. Interno Formato disponibile
Internal Code  Available Size
3034  Trofie & Pesto con 
  aglio 190 gr
3047  Trofie & Pesto senza 
  aglio 190 gr
3048  Trofie & Pesto con 
  aglio 170 gr
3042   Trofie & Pesto senza 
  aglio 170 g

TROFIE &
PESTO

 

Le confezioni regalo



I Box espositori
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IN CARTONE /
PAPER BOX

Cod. Interno Palletizzazione
Internal Code  Palletizing
8001  120 Vasi / Jars
8031  120 Vasi / Jars
VEG8001 120 Vasi / Jars
8060  120 Vasi / Jars
8006  120 Vasi / Jars
8063  120 Vasi / Jars
8064  120 Vasi / Jars
8012  120 Vasi / Jars
8003  120 Vasi / Jars
BIO8001 120 Vasi / Jars
BIO8012 120 Vasi / Jars
8013  120 Vasi / Jars

Cod. Interno Palletizzazione
Internal Code  Palletizing
8008  240 Vasi / Jars
8007  240 Vasi / Jars
8011  240 Vasi / Jars
8014  240 Vasi / Jars

IN LEGNO /
WOOD BOX
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Alberti 1986 S.r.l. 
Via Argine Destro F. Scajola, 549

18100 Imperia Oneglia (IM) - ITALIA
Tel. +39 0183274858 

olioalberti.it
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